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Von Armin E. MOLLER
Salt Lake City. Das ist zumindest

fehlender Heimatstolz, vielleicht so-

gar versteckter Landesverrat. Auf ei-

nem Bierkongress stimmte ein nam-

hafter Braumeister aus Diisseldorf
fiir ein Alt-Bier aus Salt Lake City
im US-Staat Utah als bestes Alt
iberhaupt und damit gegen Diissel-
dorf und den Niederrhein. Unglaub-
lich!

Urkunde ziert die Wand
iiber dem Schanktisch

Seither ziert eine entsprechende Ur-
kunde samt Plakette zusammen mit
weiteren  Auszeichnungen die
Wand iiber dem Schanktisch im
Brauhaus ,Squatters® in Utahs
Hauptstadt Salt Lake City. Noch er-
staunlicher: Nicht etwa ein gestan-
dener Braumeister aus der Herren-
riege dieser Zunft hatte das Sieger-
Alt gebraut, nein, einé junge Frau
hat gesiegt. /

Sie verdankt den Erfolg letztlich
den Mormonen, die Abstinenz pre-
digen. Bis vor 30 Jahren waren alko-
holische Getranke in dem von ih-
nen gegriindeten Staat Utah kaum
zu bekommen. Bier und Wein gab
esnur in den raren Staatsliden. Wer
im Restaurant eine Flasche Wein
zum Essen wiinschte, musste sie
mitbringen. Hier eine Bierbrauerei
aufzumachen, war undenkbar. Utah
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Im Braupub Squatters wird zu deftlgeost hausgebrautes Bier ausges;henkt.

galt in Amerika als das Riickzugsge-
biet der Prohibition, wahrend der
von 1919 bis 1933 Alkohol nur ge-
gen arztliches Rezept abgegeben
werden durfte. Das Land unterhalb
der alpenihnlichen Wasatch-Gipfel
und an den Ufern des grofiten Salz-
sees Amerikas war so gesehen ein
ziemlich ,trockener Staat. Das hin-
derte aber kaum jemand daran, zu
Hause zu experimentieren. Beliebt
waren etwa ,Bastelsitze, die alles
enthielten, was man brauchte, um
in der eigenen Kiiche Bier zusam-
menkochen zu konnen.

All das dnderte sich erst, als Salt
Lake City sich als Olympiastadt be-
warb. Vor den Olympischen Win-
terspielen vor acht Jahren wurde die
Alkoholgesetzgebung gedndert.
Jetzt durften Hotels Wein anbieten,
und Cola war nicht mehr das starks-
te Getrank in den Restaurants.

Das brachte einen gelernten Fri-
seur, Peter Cole aus England, der
sich inzwischen zum Immobilien-
fachmann hatte umschulen lassen,
in seiner neuen Heimat Utah auf ei-
ne Idee. Mister Cole kaufte ein bau-
falliges Lagerhaus in der Nahe des

Stadtzentrums von Salt Lake City -

und baute es zu einem Brauhaus
um. In Erinnerung an die ersten
Siedler, die nach Utah kamen, nann-
te er es ,Squatters”. So bezeichnete
man einst die Zuwanderer. Das
~Squatters® orientierte sich, was die
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Speisekarte anbetrifft, an deutschen
Brauereigaststdtten und deren defti-
gen Gerichten. Ansonsten waren
englische Pubs das Vorbild. Nur ei-
nes fehlte dem Neu-Gastronom: ein
Braumeister.

Ein gestandener Brauer war
nicht zu finden, aber zum Gliick
meldete sich Jennifer Talley. Sie war
iber das Do-it-yourself-Brauen zu
Hause zu ihrer grofen Leidenschaft
gekommen: der Bierherstellung.
Entsprechend studierte sie Brauwe-
sen und suchte gerade eine Anstel-
lung, als das ,Squatters” erdffnet
werden sollte. Sie nutzte ihre Chan-
ce. Im ,Squatters” gab es bald alles,
vom Pils iiber Lager und Export,

Kolsch und Weifbier, Stout und

Ale, alles in einer Qualitit und Ge-
schmacksfille, die Amerikaner so
nicht gewohnt waren. Wie gut ihr
Bier ist, lernten die Gdste durch das
Alt. Und weil wahrend der Olympi-
schen Winterspiele viele bierun-
kundige Besucher sich nicht ent-
scheiden konnten, welches Bier sie
trinken wollten, erfand das ,Squat-
ters® das Probierbrett, das wie ein
abgesdgter Ski aussieht. Darauf ste-
hen kleine Glaser mit allen Bieren,
die gerade im Angebot sind. Was als
Gag geplant war, ist inzwischen ei-
ne Attraktion und beste Werbung
fiir die Humpen, die so an den Tisch
gebracht werden, als hdtten die Ser-
viererinnen auf dem Miinchner Ok-

Das beste Altbier wird in Utah gebr

- IN FREMDEN BETTEN, AUS ANDEREN KUCHEN: Im US-Mormonenstaat gibt es jetzt Brauereien, Weingiiter und eine Whiskeyfabrik

Braumeisterin Jennifer Talley.

toberfest gelernt. Jennifer ist inzwi-
schen eine im ganzen Staat bekann-
te Personlichkeit. Viele Restaurants
fithren ihr Bier, und fiir zu Hause
holt man es im staatlichen Liquor-
Store.

Alkoholische Rarititen
im nachelympischen Utah

Auch an Weinanbau war im vor-
olympischen Utah nicht zu denken.
Deshalb staunen viele Touristen,
die wegen der einzigartigen Felsen-
landschaft der Nationalparks im Sii-
den des Bundesstaates in die Ge-
gend um das Stidtchen Moab gefah-
ren sind, wenn die Strafle unvermit-
telt durch einen Weinberg fiihrt.
Was hier als ,The Maze“ (das Laby-
rinth) beginnt, ist weiter siidlich als
Grand Canyon weltberiihmt. Und
hier, unterhalb der Parks in einem
Canyon mit tiber hundert Meter ho-
hen Steilwinden, in den die Staats-
strafe 128 gebaut wurde, findet sich

der erste Weinberg Utahs. Nach-

14 Meilen offnet sich die enge
Schlucht, die sich der hier noch jun-
ge Colorado-Strom gegraben hat, zu
einem grofien Talkessel. Auf diesem
Grund hat Cowboy Colin Fryer
einst eine Rinder-Ranch aufgebaut,
die zu einer Giste-Ranch erweitert
wurde, bis er — als das moglich ge-
worden war — Weinstocke setzte. In-
zwischen erzeugen der ,Cowboy-
Winzer® und sein Sohn jahrlich
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Anreise: Mit dem Flugzeug: Von Sach-
sen (ber Frankfurt/M. oder Miinchen
und US-Flugkreuzen wie Minneapolis,
Denver, Phoenix nach Salt Lake City.
Unterkiinfte: An preiswerten Motels —
ab 49 Dollar pro Zimmer und Nacht —
fehlt es nicht im Staat Utah. So bietet
LHLittle America“ in Salt Lake City groRe
Zimmer unterschiedlicher Preisklassen
(Internet: www littleamerica.com). Cow-
boy-Winzer Fryer betreibt die Red Cliffs
Lodge, Mile Post 14, Hwy 128, Moab
(Internet: www.redcliffslodge.com).
Weitere Informationen: Squatters Brew-
pup, 147 West 300 South (Broadway),
Salt Lake City, Internet: www.squat-
ters.com; Utah Office of Tourism c/o
Get It Across, Neumarkt 33, 50667
Kéln, Telefon: 0221 2336406, Internet:
www.utah.travel, www.goutah.de

28.000 Flaschen eines Weins, der
reifenden Absatz findet.

Irgendwann muss man machen,
was einem beruflich Spaf bringt.
Davon ist auch Biochemiker David
Perrins tiberzeugt. Er hat viele Jahre |
fiir die pharmazeutische Industrie
gearbeitet. Das war aber Broterwerb
und hatte nichts mit Leidenschaft
zu tun. Biochemiker sind auch Ex-
perten in Sachen Alkoholentste-
hung. Als dann in Park City, 20 Au-
tominuten ostlich von Salt Lake Ci-
ty und mitten in den Bergen gele-
gen, eine Autoreparaturhalle mit
historischem Haus daneben zum
Verkauf stand, griff Perrins zu. Hier
in diesem beschaulichen Bergstadt-
chen baute er deutsche Technik in
die Hauser ein, um damit seinen
,High-West-Whiskey“ zu brennen.
Dass er auch gleich Whiskey-Bars
und ein Restaurant dazu erdffnete,
bot sich an. Die Talstation des grof-
ten Skilifts der Umgebung liegt ge-
nau neben seiner Destillerie.

Dass er es als Seiteneinsteiger be-
reits auf die Listen mit den heraus-
ragendsten Wiskeys der Welt ge-
schafft hat, macht ihn besonders
stolz. Seine Flaschen stehen auch in
den Staats-Schnaps-Laden. Die Kdu-
fer erhalten sie wie ehedem in brau-
nen Tiiten eingepackt. Es dndert
sich schlieRlich nicht alles im frii-
her einmal staubtrockenen Bundes-
staat Utah.



